Menus - Ecoles publiques

Sur cette période, 57.14 % des
plats sont préparés avec des

produits locaux.

“2iis des plats sont préparés avec
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Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
SEMAINE DU 22 AU 26 juin 2026
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Betteraves rouges Macédoine Tomate bio Choux rouge bio
00 00 000 000
Pané de légumes Sauté de dinde LB Chili con carne Poisson MSC
Poetit pois bio Pates bio Riz Purée de céleri bio
. (1] 00
2Nectalre AGP Gaufre Tarte amandine poire | Compote de pomme bio
Yaourt local o 000
0
SEMAINE DU 29 AU 03 Juillet 2026 -
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Rillette du Mans Carotte bio Petit pois bio Salade composée
1013 112 1013 112 10]12)
Paupiette de volaille Porc a la tomate Paleron de boeuf Gratin de pates bio
Haricot vert bio Pomme vapeur bio Carotte bio roti Salade verte
0000
Yaourt local Paris Brest Tarte citron Fromage
0 000 000 0
Banana bio
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des produits issus de
Iagriculture biologique.
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