Menus - Les Pierres Bleues - Segre

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

SEMAINE DU 28 AU 02 OCTOBRE 2026

LUNDI JEUDI

VENDREDI

Salade de carottes
Rapée BioD

Betterave rouge bio (10}

Sauté de porcala Poulet fermier
Normande@
Poélée forestiere bio

0
Gaufre@© O

Pomme noisette

Créme chocolat local

o
SEMAINE DU 05 AU 09 OCTOBRE 2026

LUNDI JEUDI

Duo de Saucisson

0000

Filet de poisson @@
Sauce Choron

Courge bio roti

Riz au lait maison@®

VENDREDI

-5

Salade de pates bio

(1 10

Petits pois menthe

feta®@® 1

34 6710

Sot Iy laisse de dinde Boule beeuf au

moutarde a 'ancienne fromage@®
Purée de céleri bio©® Choux braisés

Gateau Ananas coco

0000

Yaourt fermier@®

Salade Coleslaw biof?

Brandade de poisson

00
Salade verte bio®®

Fromage bio@®
Compote de pommes
bio
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coques ¢ cette période, 45.5% i e

des plats sont prépareés
avec des produits locaux.

AGRICULTURE
BIOLOGIOUE

de I'agriculture

biologique.

Sur cette période, 42%
des plats sont préparés
avec des produits issus

METATS
GENERAUX
ALIMEN
TATION



