= ((SESRE__ Menus - Accueils de loisirs
D) 1oL Arc en ciel (Segré) et FLEP (Noyant-la-Gravoyére)

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

SEMAINE DU 06 AU 10 JUILLET 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
MENU VEGE
Betterave Tomates Carottes rapées | Concombre Celeri (10712)
(10112] (12) (10]12] sauce fromagére | @@ rémoulade
Boulettes de lentilles Saucisse de Sauté de poulet (7 112]
vertes 1o @OD Morteau (IGP), (FR)al Poisson MSCO Beeuf local
Sauce tomatée créme douce a sauce vierge braise®
0 Haricots beurre® | Purée de brocolis
Fromage (7 Carottes (7
Fromageo Compote maison Lentilles au jus
Banane Yaourt local@® Clafoutis aux fruits &
Coulis de fruits 00 mangue
rouges Melon
SEMAINE DU 13 AU 17 JUILLET 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
MENU VEGE
Macédoine de Betteraves Radis beurre Chou-fleur
légumes 0%l 5 ) (10112) vinaigrette @@
Filet de poulet (FR) a CEufs durs ala Palette de porc
I'Ancienne@® FERIE florentine (FR) a la Diable Blanquette de
Haricots verts@® Pomme rostis@ & (10) poisson MscPO
Tomme locale salade verte Penne régateo Purée de
@ Yaourt local courgettes®
Abricots Beignet choco
noisette OO Fromage®
Pasteque
Allergénes
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Sur cette période, XXX % des m Sur cette période, XXX % des
p@“ plats sont préparés avec des e plats sont préparés avec des PECHE
produits locaux. - produits issus de I'agriculture WDWL::ABL:,
biologique.

METATS

GENERAUX

Q ALIMEN
7N\ | TaTioN




