
 

 

  

  

SEMAINE DU 06 AU 10 JUILLET 2026 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

MENU VEGE     

Betterave bio 

 
Boulettes de lentilles 

vertes bio  
Sauce tomatée 

 
Fromage              
L’Ardoise 

Banane bio 
 
 

Tomates bio 

 
Saucisse de 

Morteau (IGP), 
crème douce à 

l’ail  
Carottes bio 

 
Yaourt local  
Coulis de fruits 

rouges 

Carottes bio râpées 

 
Sauté de poulet 
(FR) à l’estragon 

 
Haricots beurre  

 
Fromage  

Clafoutis aux fruits 

 

Concombre bio 
sauce fromagère 

 
Poisson MSC  

sauce vierge 
Purée de brocolis 

 
Compote maison 

pomme & 
mangue 

Cèleri bio 
 rémoulade 

 
Bœuf local bio 

braisé  
 
 

Lentilles au jus 
 
 

Melon bio 

SEMAINE DU 13 AU 17 JUILLET 2026 

 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

  MENU VEGE   

Macédoine de 

légumes  
Filet de poulet (FR) à 

l’Ancienne  
Haricots verts  

Tomme bio locale 

 
Abricots bio 

 
 
 

FÉRIÉ  

Betteraves bio 

 
Œufs durs à la 
florentine  

Pomme röstis  & 
salade verte bio 

 
Beignet choco 

noisette  

Radis bio beurre 
 

Palette de porc 
(FR) à la Diable 

 
Penne régate  

Yaourt local 

Chou-fleur 

vinaigrette  
 

Blanquette de 
poisson MSC  

Purée de 
courgettes  

 
Fromage  

Pastèque bio 

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits 

Sur cette période, XXX % des 

plats sont préparés avec des 

produits locaux. 

 

Sur cette période, XXX % des 

plats sont préparés avec des 

produits issus de l’agriculture 

biologique. 

 


