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Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

SEMAINE DU 19 AU 23 JANVIER 2026

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

MENU VEGETARIEN
Rillette de sardine@ @ | Céleri bio rémoulade Petit pois chéevre frais | Potage bio

o 0
Tajine Boulette Curry de boeuf bio Blanquette de la mer
Semoule bio €@ Lentilles bio €) Salade verte bio Carotte bio
Salade verte bio
Fromage bio@ Compote pomme Choux a la creme ¢) @
Fruit bio Flancoco ' © banane bio o (1]

SEMAINE DU 26 AU 30 JANVIER 2026

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
MENU VEGETARIEN
Duo de saucissons Potage bio Crépe au fromage Houmous €
Poulet Tikka massala R6ti de porc local Lasagne de beeuf bio Beignet de chou-fleur
Riz bio €) 00 Flageolet Salade verte bio o Sauce tzatziki @€
Salade verte bio Patatoes bio @
Beignet @ © O Brownie @ ©) @
Semoule au lait €@ ’ Yaourt local ©
o
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